» Todas las trampas para grasas deben contar con un orificio o tubo interno de
desfogue de aire, para evitar cambios de presion y sifoneos.

*  No se recomienda el uso de trituradores, en caso que se desee instalar dicho
equipo, se deberd contar con un sistema de retencién de sélidos, previo a la
conexion con la trampa.

»  lavahos, regaderas y retretes no deben conectarse a las trampas.

» as coladeras de pisos delas cocinas deben conectarse a trampas para grasas.

»  |as maquinas de lavaplatos deben conectarse a una trampa exclusiva.

ETAPA 3.- HMPIEZA

Para saber cuando debe limpiarse |a frampa, debe medirse el espesor de la nata flotante
dentro de la trampa. Cada tamario de trampa tiene un limite maximo de grasa retenida
asignado, el cual sera expresado en unidades de espesor. Cada vez que se alcance dicho
limite, la trampa debe ser limpiada de inmediato. Ver Tabla B.

Sofamente se permiten dos técnicas de impieza.

Limpieza manual. Se realiza mediante espatulas, palas o
herramientas que permitan remover la grasa, aceite y sélidos del
fondo de la trampa. Los contaminantes removides no deben
desecharse al drenaje sanitario, pluvial ni via pablica. La grasa,
aceite y sélidos removidos deben envasarse en contenedores
herméticos y resistentes a impactos. Luego, deben almacenarse
en areas dende no existan coladeras, canaletas ni registros
proximos donde haya riesgo de derrames o escurrimientos hacia
los sisternas de drenaje sanitario o pluvial.

Limpieza por prestadores de servicios. Consiste en bombear por
medio de un equipo mecanice todos los sélidos, grasas y aceites
presentes en la trampa; regularmente, este método se emplea
para trampas mayores a los 500 litros de capacidad, pero es
aplicable para cualgquier tamafio. El prestador de servicios se
encarga del destino final de los residuos.

Registros. Come minimo, debe implementarse una hitacora para registrar el historial de
mantenimiento de las trampas.

Consideraciones finales:

La experiencia ha mostrado que aunque en principio resulte mds costoso instalar trampas
de grasas de tamarios mayores a los minimos recomendados, los costos operativos v de
mantenimiento disminuyen debido a intervalos de tiempe mayores entre cada evento
de limpieza.

Fuente: Comisién Estatal de Servicios Pablicos de Tijuana

| ctafix ®

CREADORA PRODUCTOS ESTRUCTURADOS GM
NACIMOS CON 32 ARIOS DE EXPERIENCIA

Tapa de Polietileno

Trampas con capacidad
de 15 kgs, 25 kgs y 40 kgs
de acumulacion de grasa

Entrada de agua con desechos
y grasas

Camara acumulacién de grasas Entrada, conduce el flujo del

drenaje dentro de la camara
de acumulacion de agua,
reduciendo velocidad y
permitiendo separacion de la
grasa por flotacién y
sedimentacion de particulas
pesadas

Trampa de Grasas
elaborada en PE

Punto medicion muestras
de agua en salida

Camara acumulacion de agua

Bafle deflector con rejilla

para caudales superiores a
Salida de agua libre de grasas, 100 Its/min (25GPM) (opcional)
Accesorios PVC 2in = 50 Its/min
Accesorios PVC 3in = 125 Its/min

Accesorios PVC 4in = 300 Its/min

TRAMPA DE GRASA OCTAFIX ®

Para Interceptar Grasa

Conexion de salida con
pichancha (opcional)

* Elaborado de polietileno de alta L Paredes lisas para facil limpieza
resistencia mecdnica * Ayuda a cumplir la norma vigente
" Alta resistencia a la corrosion NOM-002-ECOL. Que establece los
por sustancias quimicas del drenaje limites maximos permisibles de contami-
* Livianos, con refuerzo estructural que nantes en la descarga de agua residual
impide las deformaciones al sistemas de alcantarillado municiapal
£ Versatil x Economico
5 Instalacion Facil, Répida, Segura y * Liviano y Robusta
Economica £ Bafle deflector con rejilla para

~- "
% Accesorios desmontables caudales superiores a (\‘ '

x Hermetica con el sistema de juntas Octafix 100 Its/min (25GPM)

CrGE
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GUIA DE SELECCION, INSTALACION Y MANTENIMIENTO DE TRAMPAS DE GRASAS

VENTAIAS

Existen criterios minimos que deben seguirse para seleccionar, |
instalar y dar mantenimiento a los sistemas de retencion de
grasas y aceites. Tados los astablecimiantos que utilicen aceite
para freir, grasas, menteca, mantequillas, margarinas,
aderezos, carnes, entre otros en sus preparacioness y gue laven
con agua los utensilios sucios de cocing, deben contar con
Larga Yida Ul. Trampa de Gasas fabricada con resinas de polietileno de ellos y seguir este instructivo. Se ha dividido en tres etapas
alta resitencia a mrgas estaticas ¥ dindmicas en el largo plazo por proceso de rotomoldeo. Es para mejor comprension.

inmune ala corrosion de sulfuros, clorunos v otras sustancas quimicas comunmente encontradas
en las alcantarillas.

Oue es una trampa de grasa. Es un receptaculo ubicado entre |as liheas
de desagiie de |a red privada hacia la red publica, que permite la
separacion ¥ remleccion de grasas v aceites del agua usada v evita
que estos materiales ingresen en la red de alcantarillado municipal.

Estos equipos son cajas especiales que se instalan en los tubos /
de drenaje de les cocines y separan la grase del agua sucia del levado de trastes y

Hermeticidad. . construccion en una sola piezay su sistema de conexian de anillo elastomériog alimentos.
garantiza la hermeticidad ¥ resistencia a presidny avacio en la unidn de las trampas con los tubos ETAPA 1.- SELECCION DE LA TRAMPA MAS ADECUADA
incidentes. 2 2 E

CASO 1.- Cocinas con s6lo una tarja o punto peneradoer de prasas
Cuerpo Reforzado, Alta resistencia al aplastamiento. No se fractura, ni se deteriora, eliminando la Paso 1.1: Medir el largo par ancho por alto de cada lado de la tarja, en centimetros, este
exfiltracion e irfiltracion de aguas subterraneas y |a intrusion de mices en la alcantarilla. Paredes serd el volumen total, y situar este dato junto 2l inmediato superior de la segunda
lisas, sin porosidades, que permiten una facil limpieza. columna de la Tabla A.

Como funciona la trampa de grasa. Disminuye |3 velocddad del azua procedente de |os desagies, con Paso 1.2: Seleccionar tamafio de trampa para grasas de le primer columna de la Tabla A.

lo que las grasas v el agua tienen tiempao pam@ enfriarse, Este enfriamiento hace que |as gasas se CASO 2.- Cocinas con dos o mas tarjas o puntos generadores de prasas
coaguleny floten en la superficie mientas que otros salidos mas pesados se depositan en el fondo

de |a trampa. El resto del agua fluye libremente hacia el alcantarillada de la ciudad. Paso 2.1: Seguir el Paso 1.1 del CASOL para cada tarja o punto generador por separado

Paso 2.2: Sumar los volimenes calculzdos, obtener el total y situarlo junto al inmediato
Entrada v Salida: Colocacion de tubos incidentes de acuerdo a las necesidades de la instalacion superior de la columna de la tabla A Para aceesorios hidrdulicos gue no tengan un

volumen caleulable, por ejemplo, unidades de preenjuggue, mangueras, estufores, ete.
affadir 40 Its por cada accesario al volumen total caleulado.

Paso 2.3: Asegurarse de no exceder el nimero maximo permitido de tarjas de no exceder
el numere maximo permitido de tarjas o puntos generadores conectados a una trampa.
En caso contrario, sélo esto definird el tamanio de trampa.

Paso 2.4: Seleccionar tamafio de trampa para grasas de |z primera columna o de la tercer
columna, de la Tabla A, segun sea el caso.

ETAPA 2.- INSTALACION

o Deberdn instalarse tan cerca de la tarja yfo punto gererador de grasas como sea
posible.
o Puaden ser colocadas sobre muebles, suelo y parcial o totalmente empotradas en

el suelo.
MODELO das | Cap Almacenaje m- o Debe heber espacio libre sufidente para retirar la tapa de la trampa y Taclitar su

TGAS 35x50x45  15kggrasa 40lts 50 lts/min 2" inspeccion y mantenimiento
TGASE  AOXB0x4S 25 kg prasa anlts 50 Its/min 2" g 4" o Deberdn ser ubicadas en lugares seguros y no exponerlas & riesgos por fugas o
p TR N TN derrames
TG60 40x60x60 40 kg grasa 125lts  50-125ts/min 2',4" 06 o o |adistancia total de las tuberias entre el punto generador de grasas mas lejano v la
’ entraca a la trampa, nunca debera ser mayor a los 7 metros.

Jardin de los Almendros 107, Cal Lomas de Greh Jardin, CPS7138, Ledn, Guanajuato México H '
Tel: (52 477) 104 8530, . [D: 52%15+1754 I
e-mail: ventas@cpgem.net WA CPE CRZRMm.het



» Todas |as trampas deben contar con un Dispositivo de Control de Flujo instalado en
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Figura 1.- Arreglo de tarja conectada a DCF y
trampa para grasas sobre suelo; la entrada de aire
o5 de mayor altura que la tarja (fresadero).

 TRAMPR DE

Figura 2.+ Arreglo de trampa conectada a dos
tarjas; obsérvese trampa empotrada en suslo.

Volumen Volumen Maximo
Minimo de Permitido de las y Numero Maximo
: 2 Tamafio del s
Agua Tarjas y/o Puntos Tamafios : Permitido de
] ] Reductor de Flujo 3
Contenida Generadores. Equivalentes PDI “DCF” Tarjas
Dentro de la Conectadas a (GPM) ( pulgadas) Conectadas a
Trampa Trampas pule Una Trampa
(litros) (litres)
65 150 20 | 2
9 190 25 1% 2
115 265 35 1 3
135 320 H/R 1A 3
150 380 50 1% 4
190 475 H/R 1% 4
235 565 75 2% 4

Tabla A.- Tamafos Normalizados de Trampas para Grasas

Consideraciones adicionales: {1) En ninglin caso los valores de la primera y tercera
columna de la Tabla A podran ser menares a los indicados. Siempre deberan ser iguales o
mayores. Es recomendable que sean mayores. {2) El valor de 235 Its (75 GPM) de la
primera y tercera columna de la Tabla A no es un maximo permitido; valores mayores a
éste son recomendables. (3) Los valores de la Tabla A no representan ni toman en
consideracion el tipo, volumen ni contenido de grasas de los alimentos manejados. Se
recomienda ampliamente tomar en consideracion estos factores al seleccionar trampas de
grasas. {4) Los volumenes dados en la primera columna corresponden a trampas no
certificadas por el PDI. {5) Los volumenes interncs de agua contenida en trampas avaladas
por el PDI varian dependiendo la marca comercial. {6) PDI: Instituto de Plomeria y Drenaje
de los Estados Unidos, por sus siglas en Ingles.

Volumen de Agua Limite Maximo
Contenida Permitido de Espesor
(litros) de Grasa Retenida (cm)
65 6
95 6
115 7.5
135 7.5
150 9
190 9
235 10

Tabla B.- Limites de espesor de nata de grasa flotante

¢ Todas las trampas deben contar con un Dispositivo de Control de Flujo instalado en
linea.
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Figura 1.- Amreglo de tarja conectada a DCF y
trampa para grasas sobre suelo; la entrada de aire
s de mayor altura que la tarja (fregadero).
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Figura 2.- Arreglo de trampa conectada a dos
tarjas; obsérvese trampa empotrada en suelo.

Volumen Volumen Maximo
Minimo de Permitido de las " Numero Maximo
) - Tamafio del o
Agua Tarjas ylo Puntos Tamaos Permitido de
) ] Reductor de Flujo
Contenida Generadores Equivalentes PDI “pCE Tarjas
Dentro de la Conectadas a (GPM) ( pulgadas) Conectadas a
Trampa Trampas pule Una Trampa
(litros) (litros)
65 150 20 | 2
95 190 25 1% 2
115 265 35 1% 3
135 320 /R 1% 3
150 380 50 1% 4
190 475 R 1 % 4
235 565 75 2% 4

Tabla A.- Tamafios Normalizados de Trampas para Grasas

Consideraciones adicionales: {1} En ningun caso los valores de la primera y tercera
columna de la Tabla A podran ser menares a los indicados. Siempre deberan ser iguales o
mayores. Es recomendable que sean mayores. {2) El valor de 235 Its (75 GPM) de la
primera y tercera columna de la Tabla A no es un maximo permitido; valores mayores a
este son recomendables. {3) Los valores de la Tabla A no representan ni toman en
consideracion el tipo, volumen ni contenido de grasas de los alimentos manejados. Se
recomienda ampliamente tomar en consideracion estos factores al seleccionar trampas de
grasas. {4) Los volumenes dados en la primera columna corresponden a trampas no
certificadas por el PDI. {5} Los volimenes internos de agua contenida en trampas avaladas
por el PDI varian dependiendo la marca comercial. {6) PDI: Instituto de Plomeria y Drenaje
de los Estados Unidos, por sus siglas en Ingles.

Volumen de Agua Limite Maximo
Contenida Permitido de Espesor
(litros) de Grasa Retenida (cm)
65 6
95 6
115 7.5
135 7.5
150 9
190 9
235 10

Tabla B.- Limites de espesor de nata de grasa flotante
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